NOS EMIREES

- Buffet de Fors d’ceuvnes (a midi uniquement)

En Entiée, a volonté 9€

En plat unique, o velonté 10€

- Salade du Pécteur (saumaen fumé, flétan fumé, surimi) 12,90€

- Cochitail de Crevettes a CUvocat fagon FHawaiienne 10,80€

- Carpaccio de Beuf au Basilic et au Pavmesan, woquette 12,20€

- Baguette Flammekiiche, Salade verte 9,10€

- Salade aux 3 fromages et aux Neaix 13,10€

- Jantare de tamates au then sux Uit de noquette 7,40€
- Planchette des Colonnes

(Ussantiment de Crudités et Charcuteries ) 10,80€

Cuisine semi-gastraramigice
- Foie gras de Canard frais maison et sen Chutney de Pommes 16,20€
- Gambas et St Jacques wities aux Mangues 15,90€

SERVICE EN CHAMBRE : 4€
PRIX NET 01/12


http://www.boucherie-colette-manuel.fr/fileadmin/templates/images/carpaccio.png

Cuisine tvaditiannelle

- Entrecate, sauce paivie vert 18,30€
- Rognons de Veau forestier 17 40€
- Onglet de Beeuf a CEchalote (a la découpe) 18,40€
- Jagliatelles aux Fuits de Mexn 14,90€
- Choucroute traditionnelle (5 garnituses ) 16,70€
- Jawet braisé gratiné au Munster, pammes sautées 15,30€
- Jantare de Beeuf 17,70€
- Cordon bleu de Veaw, sauce creme, Spaétzle 17 ,40€
- Planchette Paysanne (fromage blanc, penmmes de tevie sautées,
jambion forét noir, ciboulette, ail, cignens ) 13,60€

Cuisine semii-gastyoramique
- Escalape de Veau, sauce aux Girolles 25,40€
- Filet de Sandre gullé et san Risctte aux Crevettes,
sur son lit de mousseux a la Citwonnelle 23,50€
- Magret de Canard a COrange 24,50€

- Filet de Beeuf, sauce au Jus de Tuulfe et Copeaux de Feie Gras 25,30€

Garnitures :
Nos plats sont accompagnés de légumes et féculents
« Riz,Tagliatelles, Spaéetzles ou Frites »
Supplément de prix pour supplément de garniture : 1,50 €

SERVICE EN CHAMBRE : 4€
PRIX NET 01/12



NOS MENUS
Lo Menws du Zénith 26,70€

U rmiidi urigueernert
Le Buftlet de Hens d’Oeunvses
RSP LSS

Le Filet de Boeuf Rassini a la Bordelaise
avec ses Pommes Pin
et son Pouquet de Légumes
KD R LI AR
Le Buffet de Dessents
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Salade de Magret Fumé
R RI RIARJ R
Escalape de veau, Spaétzle, sauce forestiere
AR RI RI LRI R
Vacherin au nacher sur sa nappe

de creme anglaise

SERVICE EN CHAMBRE : 4€
PRIX NET 01/12
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Meruw Buffet 12,00€
U rmiidi uriqueerntertt
Buffet de FHons d’Oewves

PIPIPITS
Buffet des Dessents

U midi wrrigueerncertt

Buflet de Horns d’Oeunvsnes
PRI
PBrochette de Paissons , huile d’Olive
Cu
PBrochette de Volaille marinée au zeste de Citron vert
Cu
Emincé de Beeuf a OEchalote
R R ) LD
Bulfet des Dessexts

Menu Enfant 9€

Jwsquwae 12 anes
Petite Ussiette Les Colonnes

(Cuudités , Charcuterie et Paté en cradite)
B Menu du jour 9€
Le Finger cu le Steak Faché W‘
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La Coupe de Qlace Malabar
RIS Entiée et Plat
Une boisson au vewe non alesclisée (25¢8)  Ne le chewcherz pas, il est affiché au tabileau
(s weelt-end et fouys feviés )

Le sacy - uriguement powy les clients de hitel

K

SERVICE EN CHAMBRE : 4€
PRIX NET 01/12


http://4.bp.blogspot.com/_H6zaZWB08pU/SXcem2jfAzI/AAAAAAAAGs0/Ac10ONzcfgs/s320/brochette+de+poulet+011.jpg
http://funweb.epfl.ch/sites/fichiers/2008-12/icfille8997/images/smileylien.jpg

=N NOS FROMAGES =3

- Llassentiment 6,50€
- La pontion 4,50€
Cuisine tradidiennelle
- Buffet des Gounmandises (Buffet des Dessexts ) 7,40€
Salade de Fruits Exctigues frais 6,70€
Coupe de Glace « Les Colannes » 6,60€
(Frambigise, Cassis, Mangue, coulis Fuuits Reuges, Chantilly )
Café Lidgois 7€
Opéra Chacelat|Café sur Coulis de Fruits Rouges 8,90€
Sablé Pommes & Spéculas sur Creme Unglaise au Carambar 6,90€
Creme Builée au Grand Marnier 7€
Moellewx au Chocolat avec san ceur fondant au Nutella, 7,30€
sur caulis Passion
Cuisine semii-gastyaramique
Jante tatin aux Figues et sa boule de glace Caramel Salé 10,70€
Banane flambiée en salle 11,50€
Carpaccic d’Unanas, Menthe fraiche et sa boule de glace Cannelle 10,70€
Hougelhof glacé o la Vielette et sen Coulis au Vin Chaud 9,20€

Vewtine de Meusse au Mascarpone a la Mangue
sur son 1ot de Fuuits Rouges et sa boule de glace Framboise 11,20€

Crémees ef sarliels, la boule 1,70€
Varnitle, Cliacalat Nety, Cliacalat Dlarc, Cafe, Sistacte,
Fraise, Parnare, Carnnelle, Naix de Coce, Framtbivise,
FTamnme, Citvon, Fudt de la passion, Menttre, Seive,
Margue, Cassis, Tl Raisin, Yaaust, Nutella

SERVICE EN CHAMBRE : 4€
PRIX NET 01/12



