
RESTAURANT
LES COLONNES

Notre Chef de Cuisine et ses
équipes vous souhaitent un très

bon appétit !



À LA CARTE 
NOS PLATS 

Tartare de boeuf 
Préparation en salle

20,80€

Onglet de bœuf 
Aux échalotes confites (à la découpe) 23,90€

Saltimbocca de volaille
Escalope de volaille, jambon fumé,sauge

19,40€

Mignon de veau
à la crème d’estragon moutardée

26,90€

Filet de dorade
Dorade royale, tomates sèches, olives,
artichaut

21,40€

Pappardelles duo de saumon 
Mélange de saumon frais et fumé &
crème ciboulette

22,90€

Planchette paysanne
Fromage blanc, pommes de terre
sautées, charcuterie, ciboulette, ail,
oignons

17,80€

NOS ENTRÉES
Bruschetta grillée 
Tomate à l’origan, jambon fumé,
parmesan & roquette

7,90€

Assiette crudités &
charcuteries

7,10€

Carpaccio de bœuf
ou de bresaola
Au pesto de basilic, céleri branche &
pétales de parmesan

9,40€

Salade César 
8,40€

Laitue romaine, œuf dur, croûtons,
parmesan, anchois, poulet pané &
sauce césar

Verrine fraîcheur 9,20€
Saumon fumé & concombres,
fromage ail et fines herbes

Poulet pané
Accompagné de frites et de salade

Burger du chef
Steak haché de boeuf
Accompagné de frites et de salade

18,60€

Chicken Burger 18,60€

NOS BURGERS
Tous nos plats sont accompagnés de

légumes et d’une garniture aux choix entre :

Riz / Pâtes / Spaëtzles / Frites

Portion de garniture en supplément 3,50€

Tartelette Fine 8,90€
Tartelette au chèvre et à la tomate,
sur compotée d’oignons, filet de miel

Escalope de veau milanaise 21,10€

Munster ou camembert frit 18,90€

Avec salade verte & pommes sautées

Rognons de veau 20,90€
Flambés au Cognac, à la crème de
champignons de Paris

Entrecôte de bœuf
25,60€

au beurre d’escargot 26,90€

Salade Niçoise revisitée
Avec œuf mollet, thon, tapenade,
haricots, pommes de terre

En entrée En plat 15,10€

En entrée 8,90€ 15,90€

Curry de volaille
Au lait de coco et riz basmati

18,90€

Prix service compris - Allergènes : Voir affichage en salle

En entrée 19,10€En plat

En plat

environ 350g
grillée



NOS MENUS
MENU ENFANT

Boisson
Boisson non alcoolisée au choix

(25 cL)
Plat au choix

Steack haché 
ou

Poisson pané 
ou

Cervelas grillé 

Garnitures : Frites, pâtes ou légumes
Dessert

Une boule de glace vanille, fraise ou
chocolat

9,50€

MENU DU JOUR
Entrée / Plat ou Plat / Dessert

Selon le jour
Du lundi au vendredi midi

Menus de la semaine affichés en salle

11,90€

MENU LES COLONNES
Entrée

Assiette crudités & charcuteries

Plat au choix
Pavé de saumon, crème ciboulette & riz

ou
Émincé de bœuf aux échalotes & frites

ou
Saltimbocca de volaille & pâtes

Dessert
Assiette gourmande

27€

Mignon de veau à la crème d’estragon
moutardée

ou
Filet de dorade royale, tomates sèches,

olives, artichaut

Dessert au choix
Fondant bi-chocolat (noir et blanc)

ou
Carpaccio d’ananas, sirop basilic, quenelle

glacée à la framboise

MENU DES SAVEURS
Entrée au choix

Verrine de saumon fumé et concombre,
fromage ail et fines herbes

ou
Tartelette au chèvre et à la tomate, sur

compotée d’oignons

Plat au choix

39,90€

Prix service compris - Allergènes : Voir affichage en salle

(-12 ans)

MENU FÊTE DE FAMILLE OU D’AFFAIRES
Conception à votre convenance sur commande

( à partir de 10 personnes ) 



NOS DESSERTS

Suppléments

Chantilly 
Coulis fruits rouges 

Coulis chocolat
1€

Sorbets
 framboise, citron, mangue 2,30€

GLACES ET SORBETS
la boule

Glaces
vanille, chocolat, café, pistache, rhum-
raisin, fraise

Banana split
Banane & 3 boules de glace
chocolat/vanille/fraise, coulis
de chocolat & chantilly

8,90€

Café liégeois 7,60€

Glace café, expresso & chantilly

9,40€Thé gourmand
Thé au choix & mignardises

Café gourmand 9,40€
Expresso & mignardises

Crème brûlée
Parfumée selon l’humeur du Chef

7,90€

Carpaccio d’ananas
Sirop de basilic & quenelle glacée à la
framboise

8,60€

Dame blanche
Glace vanille, nappage chocolat chaud   
& chantilly

7,20€

Mousse au chocolat et
aux spéculos

7,90€

Fondant bi-chocolat
(noir et blanc)

8,50€

Prix service compris - Allergènes : Voir affichage en salle



NOS BOISSONS

APÉRITIFS

Perrier (33cL)
avec rondelle 

Fuzetea (25cL)

Coca Cola (33cL)

Coca cola zéro (33cL)

Orangina (25cL)

Schweppes (25cL)

Jus de fruit (25cL)
 Orange - Pomme - Ananas -
 Tomate- Abricot

Cocktail Fraîcheur (25cL)
Jus Orange, Pamplemousse,
Ananas & sirop de grenadine

Sirops à l’eau (33cL)
pêche, grenadine, violette,
citron, menthe, orgeat, fraise 

Diabolos (33cL)
pêche, grenadine, citron,
violette, menthe, orgeat,
fraise

Limonade (33cL)

SANS ALCOOL
3,80€
3,90€

3,80€

3,80€

3,80€

3,80€

3,80€

3,80€

5,90€

1,90€

3,10€

XXX€

XXX€

XXX€

XXX€

50 cL

BIÈRES
Pression 

Bouteille (33 cL) 

Kronenbourg 
Warsteiner
Grimbergen
Picon bière / Cynar
Picon bière sirop de citron
Panaché
Monaco

3,20€

3,60€

4,10€

4€

25 cL

Grimbergen (blanche) 4€

4,20€

3,20€

XXX€

6,10€

6,00€

6,00€

6,00€

 1 L

EAUX EN BOUTEILLE

Carola Bleue 
Carola Verte
Carola Rouge 

3,60€

3,60€

3,60€

1/2 L

Cocktail Zénith (25cL)
crème de banane, Gin,
jus d’ananas

Apérol Spritz (25cL)

Kir au Crémant d’Alsace (12cL)
(Cassis, mûre, pêche, mirabelle)

Kir les Colonnes (12cL)
(Cassis, mûre, pêche, mirabelle)

Martini blanc ou rouge / Suze (6cL)

Porto Cruz (rouge ou blanc)(6cL)

Ricard (3cL)

7,80€ 6,80€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€6,50€

7,10€

Crémant d’Alsace (12cL) 5,80€

Prix service compris 

2,90€

3,40€

6,30€

7,10€

8,10€

7,90€7,90€

8,30€

6,70€

Campari (4cL)



Ristretto

Expresso

Double expresso

Expresso décaféiné

Grand café

Grand café décaféiné

Supplément lait

Thé & Infusion

Cappuccino

Chocolat Chaud

Irish Cofee

BOISSONS CHAUDES
2,20€

2,20€

3,50€

2,20€

3,20€

3,20€

2,90€

3,50€

3,50€

8,90€

Eaux de vie fruitées (4cL)

DIGESTIFS

Poire Williams, Framboise, Mirabelle,
Marc de Gewurtzraminer

Alcools Bruns (4cL)
Calvados Château du Breuil Pays d’Auge

Liqueurs (4cL)
Get 27, Get 31, Grand Marnier, Amaretto

5,90€

5,90€

5,90€

WHISKYS / RHUM

Ballantines Scotch  (4cL)

Clan Campbell (4cL)

7,10€

Jack Daniel’s (4cL) 8,10€

NOS BOISSONS

Prix service compris

7,10€

Saint James 6,40€

0,40€

 brun ou blanc 
 (4cL)


